CLARISSE

ET SA TERRASSE

Tous les jours de 12h a 14h et de 18h a 21h15

La mer

« P&tes aux crevettes ou au homard

« Risotffto citronné, aux artichauts, palourdes et poisson du jour
« Guédille de homard, dans |I'esprit du lobster roll

« Homard grillé

La terre
« Omelette au choix: jambon, fromage, bacon ou champignons

. Filet de boeuf (origine France), sauce au poivre, pomme de terre de I'lle de Ré,

accompagné de poivre de Maceron

28€ / 95¢€
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100€
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39¢€
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servi avec un couteau Fontenille Pataud
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Le jardin
« Mesclun de salade et jardin de légumes

Les desserts

« Chocolat du Toiras

« Les coupes glacées

Péche Melba a la fagon d'Héloise ; Chocolat ou Café Liégeois

. Melon frais et basilic

. Boule glaceée

Péche des vignes ; Framboise ; Chocolat ; Café ; Vanille ou Citron & la sauge

A partager... ou non

La mer

« Huiltres natures (6 piéces)

. Assiette de saumon fumé

. Rillettes de poisson

. Crevettes croustillantes, mayonnaise cajun (6 pieces )
. Tartelettes de poulpe en persillade (6 pieces)

« Caviar d’'Aquitaine 10g / 30g / 50g

La terre

« Les croque-monsieur au comté

- jambon ou saumon -

« Jambon Bellota maturé de 36 mois (Espagne)

. Foie gras aux poivres verts de Madagascar

« Les trés gros escargots comme chez M. Costes

Le jardin
« Croquettes truffées (6 piéces)
. Guacamole

Le fromage
« Mothais sur feuille de chétaignier
. Fromage a la truffe, triple créme du Jura

Origine viande (France, Espagne)
Prix net ttc taxes et service compris
Allergénes disponibles sur demande

24¢€

18€
16€

16€
4€/ boule

16€
25¢€
25¢€
26€
26€
55€ / 90€ / 155¢€

20€

30€
28¢€
28€

20€
25¢€

16€
18€
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